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BUFFETS CHAUDS

Télécopieur : 418 723-3311

La quantité minimale est de 15 personnes.
Des frais de 15 % sont ajoutés pour transport et préparation. Les prix n'incluent pas le service et les taxes.
La vaisselle de porcelaine est incluse.

Date Heure d'arrivée

Lieu du traiteur

Nbre de personnes Mode de paiement

Entreprise

N° de téléphone N° de télécopieur

Personne contact

Signature (personne contact)

Choix de pates, choix de sauces.
Saumon fumé, petites crevettes, fruits de mer,
poulet aux fines herbes, saucisses italiennes,

pesto, tomates séchées, olives, légumes, bacon
et plus...

2 choix de salades
2 choix d'accompagnements
1 dessert, breuvages

NOS SALADES

Salade du jardin avec vinaigrette
Salade César avec croiitons

Salade de couscous et légumes
Salade de pates au pesto

Salade de légumineuses et poivrons
Salade de riz et crevettes

NOS ACCOMPAGNEMENTS

Mousse aux crevettes et crolitons

Mousse au saumon fumé et cro(itons
Mousse aux légumes provencale et crolitons
Plateau de tomates et bocconcini

Paté de campagne du marché et croflitons
Plateau de viandes froides (3 saveurs)

NOS DESSERTS

Plateau de mignardises (2 mcx par personne)
Mousse aux trois chocolats

Tarte au sucre, framboises et amandes

NOS BREUVAGES
Boissons gazeuses
Jus de légumes

Jus de fruits variés

Salade grecque et feta

Salade de chou

Salade aux amandes et fraises

Salade de carottes et raisins

Salade de pommes de terre et zucchinis
Salade Waldorf (pommes et cheddar)

Plateau de fromages et fruits frais

Plateau de fromages fins et fruits (ajout de 3 $)
Bol de petits légumes marinés

Mélange bruschettas et tortillas

Trempette de pois chiches et tortillas

Plateau de crudités et trempette

Plateau de chocolats
Gateau traditionnel de groupe
Entremets de groupe (ajout de 1 $ par pers.)

Bouteille d'eau
Eau minérale
Café avec lait et créme



